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MENU DE PAQUES

Entrée

Terrine de canardaux noisettes
et aux pistaches
Confite échalotes
Quelques feuilles vertes

Plat chaud
Couscous
Agneau de Sisteron,
poulet, merguez

Dessert

Leleganza de Paques
« Entremet alliant la fraicheur du citron
et la gourmandise du Praliné »

1800€ / pers.
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MENU DE PAQUES

Entrée

Terrine de volaille et foie gras
Oignons rouge confit
Quelques feuilles vertes

Plat chaud

Souris Agneau de Sisteron
Roti aux herbes et ail en chemise
Gateaux d’aubergines

Champignons persillé

Dessert

Leleganza de Paques
« Entremet alliant la fraicheur du citron
et la gourmandise du Praliné »

2200€ /pers.
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L' Cufd Or

MENU DE PAQUES

Entree
Terrine de noix de st Jacques
Tranche de saumon fumé maison d’écosse label rouge
Quelques feuilles vertes

Plat chaud
Filet de boeuf en crotite
Sauce aux Morilles
Gratin dauphinois

Dessert

Leleganza de Paques
« Entremet dlliant la fraicheur du citron
et la gourmandise du Praliné »

2600€ / pers.
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Joyeuse Pigues atous!
Preenez soin de vous

etde vos preoches

6 RUE DE MACON
01090 MONTMERLE-SUR-SAONE

TEL : 04 74 69 33 62
CONTACT@NICODTRAITEUR.FR

WWW.Nnicodtraiteur.fr



