
Les Entrées Froides
  

• Club-Sandwich de Pain d’Epices, Foie gras de Canard « Maison », Magret de
Canard fumé, Compotée de figues

• Terrine de Noix de St Jacques et Saumon (85g), Tartare de Saumon au Yuzu,
Perles marines

• Terrine de Veau aux Girolles Et son Confit d’Oignons

Préparations bouchères crues
(Prix selon cours en magasin – Nous consulter)

Agneau de Sisteron Label Rouge
Sauté d’Agneau avec os / Collier d’Agneau
Epaule d’Agneau à plat 4/6 pers. / Epaule d’Agneau roulée Couronne 
ou Carré d’Agneau / Souris d’Agneau
Gigot d’Agneau 6/8 pers. / Gigotin d’Agneau 2/4 pers. Noisette 
d’Agneau 2/4 pers.
(Côte Filet sans os roulée)

Bœuf Génisse Limousine 
Filet de Bœuf
Tournedos de Bœuf bardé
Rosbeef nature ou bardé
Pièce de Bœuf à Fondue
Côte de Bœuf traditionnelle

Menu de

www.nicodtraiteur. fr

Pâques
8.50€ / pers 

5.50 € / pers

3.50€ / pers

Les Poissons Chauds
• Pavé de Cabillaud fondant, Charlotte d’Endives

aux Zestes d’Oranges
• Filet de Dorade Royale, Coulis de Crevettes grises,

Nage de petits légumes & Riz Basmati
• Ballotine de Saumon et Gambas, Coulis de

Crustacés, Nage de petits légumes & Riz Basmati

9.20€ / pers

12.80 € / pers

16.00€ / pers 

Desserts
• Entremets de Pâques 

façon Tiramisu
• Nid de Pâques 

Meringue garnie de ganache 
chocolat/caramel

• Cheesecake a la Praline

Les Plats Chauds « autour de l’Agneau de Sisteron »
• Navarrin d’Agneau & Légumes primeur
• Tajine d’Agneau au Miel, Abricots et Amandes & Semoule parfumée
• Souris d’Agneau confite en croûte d’Herbes Provençales, Tian de légumes
• Noisette d’Agneau rôtie (côte filet sans os) jus parfumé au Thym et Romarin

Gâteau d’Aubergines
• Gigot d’Agneau confit de 7h au Beurre d’Herbes, Fine ratatouille Niçoise
• Couscous Agneau, Poulet, Merguez, Légumes & Semoule parfumée

8.25€ / pers
9.50 € / pers
14.00€ / pers
14.00€ / pers

11.00€ / pers 
10.30€ / portion

Les viandes
• Paleron de Veau confit et son jus légèrement crémé, Crêpes Parmentières &

Mousseline d’Asperges vertes
• Cuisse de Canard confite, crème de Cèpes, Pommes de terre Sarladaises
• Tournedos de Bœuf façon Rossini, Sauce au jus de Truffe d’Eté, Ecrasé de

Pommes de terre parfumé à l’Huile de Truffe
• Poulet de Bresse à la crème et Morilles, Crêpes Parmentières & Mousseline

d’Asperges vertes

10.50€ / pers

12.50 € / pers

18.00€ / pers

17.60€ / pers




