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Menu R
« L’amour » . 9.d
24€ TTC 2\
par personne 9
Entrée e
Trilogie de Saumons
Saumon fumé d’Ecosse Label Rouge
Tartine de pain Nordique,
Cceeur de Saumon Gravelax,
Creme fouettée citron/aneth N
Tartare de Saumon sauce Nordique
N v
Plat chaud
v

Tournedos de filet de veau
A la creme et aux morilles
Crépes Parmentiere

Dessert

Fraisier &
Verrine Fraiche de Fruits



Menu N

« La tendresse » “
v
{ ]

17,50€ TTC >

par personne

Entrée

Terrine de légumes printanier
Macédoine légumes et tartare de tomates

Plat chaud

Dos de cabillaud vapeur
Sauce vierge
Légumes du sud grilles

Dessert
AN Fraisier &
¢ Verrine Fraiche de Fruits
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