BOUCHER-CHARCUTIER
e P A T IS SIER cumm

:

TRAITEUR

Nos Menus
« St Valentin »
2025

Menu
« Rouge Baiser »

Mise en Bouche
Verrine de Pannacota Bisque de Homard
Compotée de Mandarines

Entrée
Club-Sandwich Foie Gras de Canard frais « Maison »
Pain d’Epices, Chutney de pommes et Magret fumé

Plat chaud
Paleron de Veau Confit
A la creme de Morilles
Crépes parmentiéres & Tomates confites
Mousseline d’Asperges vertes

Dessert
Déme des Amoureux
Mousse chocolat insert fruits rouges
Biscuit joconde feuilletine

48€¢ TTC

pour 2 personnes




Menu
« Baiser Volé »

Mise en Bouche
Verrine de Pannacota Bisque de Homard
Compotée de Mandarines

Entrée
Trilogie de Saumons
Frais « Label rouge » fumé par nos soins
Tartare de Saumon parfumé au Yuzu
Cceur de Saumon Gravlax
Tartine de pain Nordique
Creme fouettée citron/aneth

Plat chaud
Tournedos de Boeuf
Sauce Périgourdine
Crépes parmentiéres & Endive braisée
Mousseline d’Asperges vertes

Dessert
Déme des Amoureux
Mousse chocolat insert fruits rouges
Biscuit joconde feuilletine

\ 52 € TTC
Q pour 2 personnes




