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Verrine tartare de Crevettes,
par la Mise en bouche Mangue & Avocat

Foie Gras de Canard frais « Maison »
Compotée de Fruits secs, Toast de
pain d’épices

avec cette Entrée

en dégustant le Plat chaud et son jus légerement crémé
Crépes Parmentier et tomates

confites

Heart cake de Saint-Valentin
Mousse chocolat / diplomate
et Framboises fraiches

comme un Dessert

E Mignon de Veau de lait juste réti

Y2 Bouteille de Champagne

46.00€ ¢

pour 2 personnes

*Bouteille de champagne en supplément pour 18.00 € la bouteille

WWW.Nnicodtraiteur.fr



