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Exemple	
  de	
  Buffet	
  Froid	
  
	
  

«	
  	
  2012	
  »	
  
	
  
	
  
	
  

(Repas	
  prévu	
  pour	
  environ	
  100	
  personnes)	
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Nos	
  Buffets	
  
	
  

«	
  Buffet	
  des	
  Cygnes	
  »	
  
	
  

«	
  Cocktail	
  des	
  Cygnes	
  »	
  
	
  

Feuilletés	
  Apéritifs	
  Variés	
  
Saucisse,	
  Olive	
  Verte	
  Jambon,	
  Olive	
  Noire	
  Lard	
  Fumé,	
  Jambon	
  Raclette,	
  Anchois,	
  Chorizo.	
  

«	
  4	
  pièces	
  par	
  personne	
  »	
  
	
  

Plaques	
  de	
  Quiches-­	
  Pizzas	
  
	
  Quiches	
  :	
  Lorraine,	
  Saumon	
  Epinard,	
  Oignons	
  	
  	
  	
  Pizzas	
  :	
  Pizza	
  Jambon,	
  Pizza	
  Anchois	
  

«	
  2	
  pièces	
  par	
  personne	
  »	
  
	
  

Prix	
  du	
  cocktail	
  :	
  2.00	
  €	
  TTC	
  par	
  personne	
  
	
  
 
 

Hors	
  d’Œuvres	
  Variés	
  	
  
	
  

«	
  Salade	
  Gourmande,	
  Taboulé,	
  Salade	
  Niçoise	
  »	
  
	
  

Charcuterie	
  «	
  Maison	
  »	
  
	
  

Jésus,	
  Rosette,	
  Jambon	
  Blanc,	
  Tête	
  Roulée,	
  	
  Pâté	
  de	
  Campagne,	
  Saucisson,	
  Jambon	
  Cru	
  
	
  

Viande	
  Froide	
  
	
  

Rôti	
  de	
  Porc,	
  Rôti	
  de	
  Veau	
  Farci,	
  Poulet,	
  Rosbif	
  
 

Condiments	
  :	
  Cornichons,	
  Moutarde,	
  Mayonnaise	
  
 

Notre	
  Pain	
  de	
  Campagne	
  

	
  
Plateau	
  de	
  Fromages	
  

	
  
	
  

Dessert	
  
	
  

Mignardises	
  
«	
  3	
  pièces	
  par	
  Personne	
  »	
  

	
  
	
  

Prix	
  du	
  Buffet	
  des	
  Cygnes	
  :	
  15.00	
  €	
  TTC	
  par	
  personne	
  avec	
  Cocktail.	
  13.00	
  €	
  TTC	
  sans	
  Cocktail	
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«	
  Buffet	
  Campagnard	
  »	
  
	
  

Cocktail	
  Campagnard	
  
 

Feuilletés	
  Apéritifs	
  Variés	
  
Saucisse,	
  Olive	
  Verte	
  Jambon,	
  Olive	
  Noire	
  Lard	
  Fumé,	
  Jambon	
  Raclette,	
  Anchois,	
  Chorizo.	
  

«	
  4	
  pièces	
  par	
  personne	
  »	
  
	
  

Plaques	
  de	
  Quiches-­	
  Pizzas	
  
	
  Quiches	
  :	
  Lorraine,	
  Saumon	
  Epinard,	
  Oignons	
  	
  	
  	
  Pizzas	
  :	
  Pizza	
  Jambon,	
  Pizza	
  Anchois	
  

«	
  2	
  pièces	
  par	
  personne	
  »	
  
	
  

Cake	
  aux	
  Olives	
  et	
  aux	
  Jambons	
  
«	
  1	
  pièce	
  par	
  personne	
  »	
  

	
  
«	
  Assiette	
  de	
  Saucisson	
  et	
  Pâté	
  Croûte	
  Lunch	
  »	
  

«	
  3	
  pièces	
  &	
  1	
  pièce	
  par	
  personne	
  »	
  
	
  

Prix	
  du	
  cocktail	
  :	
  3.85	
  €	
  TTC	
  par	
  personne	
  
	
  

Hors	
  d’Œuvres	
  Variés	
  
	
  

«	
  Salade	
  Gourmande,	
  Taboulé,	
  Salade	
  Niçoise,	
  Salade	
  de	
  Poulet,	
  Salade	
  de	
  Cervelas	
  »	
  
	
  

Charcuterie	
  «	
  Maison	
  »	
  
	
  

Jésus,	
  Rosette,	
  Jambon	
  Blanc,	
  Tête	
  Roulée,	
  	
  Pâté	
  de	
  Campagne,	
  Jambon	
  Cru	
  
Terrine	
  de	
  Saison.	
  Rillettes	
  

 
Condiments	
  :	
  Cornichons,	
  Moutarde,	
  Mayonnaise	
  

	
  
Viande	
  Froide	
  

	
  
Rôti	
  de	
  Porc,	
  Rôti	
  de	
  Veau	
  Farci,	
  Poulet,	
  Savoureux,	
  Rosbif	
  Charolais	
  

	
  
Notre	
  Pain	
  de	
  Campagne	
  

	
  
Plateau	
  de	
  Fromages	
  

 
Dessert	
  

	
  
Mignardises	
  

«	
  3	
  pièces	
  par	
  Personne	
  »	
  
	
  
ou	
  
	
  

Entremets	
  au	
  Choix	
  
	
  

Prix du Buffet Campagnard : 17.50 € TTC par personne avec Cocktail. 14.15 € TTC sans Cocktail.	
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«	
  Buffet	
  Provençal	
  »	
  
	
  

Cocktail	
  Provençal	
  
Olives	
  Vertes	
  et	
  Noires	
  Marinées	
  

	
  
Feuilletés	
  Apéritifs	
  Variés	
  

Saucisse,	
  Olive	
  Verte	
  Jambon,	
  Olive	
  Noire	
  Lard	
  Fumé,	
  Jambon	
  Raclette,	
  Anchois,	
  Chorizo.	
  
«	
  5	
  pièces	
  par	
  personne	
  »	
  

	
  
Toasts	
  

Radis,	
  Pointes	
  d’Asperge,	
  Chorizo,	
  
Œufs	
  de	
  Caille,	
  Roquefort	
  Noix,	
  

Beurre	
  d’Anchois,	
  Œufs	
  de	
  Lump,	
  Rosette	
  
«	
  3	
  pièces	
  par	
  personne	
  »	
  

	
  
Mini	
  Sandwich	
  

«	
  Pain	
  Bagnat,	
  Rillettes,	
  Jambon	
  Cru	
  »	
  
«	
  1	
  pièce	
  	
  par	
  personne	
  »	
  

	
  
Prix	
  du	
  cocktail	
  :	
  5.50	
  €	
  TTC	
  personne	
  

	
  
Hors	
  d’Œuvres	
  Variés	
  

Caviar	
  d’Aubergine.	
  Pennes	
  au	
  Pistou,	
  Salade	
  Niçoise,	
  Taboulé,	
  
Trilogie	
  de	
  Poivrons,	
  Tomates	
  Farcies	
  à	
  la	
  Crème	
  de	
  Thon	
  

	
  

Poisson	
  
Saumon	
  Frais	
  Fumé,	
  Cocktail	
  de	
  Crevettes	
  
Terrine	
  de	
  Saint	
  Jacques	
  Sauce	
  Cocktail.	
  

 
Charcuterie	
  «	
  Maison	
  »	
  

Jésus,	
  Rosette,	
  Jambon	
  Blanc,	
  Jambon	
  cru,	
  Pâté	
  de	
  Campagne,	
  
Terrine	
  de	
  Saison	
  .Terrine	
  de	
  Canard	
  au	
  Foie	
  Gras	
  

 

Viande	
  Froide	
  
	
  

Rosbif	
  Charolais,	
  Rôti	
  de	
  Veau	
  Farci,	
  Rôti	
  de	
  Porc,	
  
Gigot	
  Agneau	
  Rôti	
  aux	
  Herbes,	
  Poulet	
  Fermier	
  Rôti	
  

Carpaccio	
  de	
  Bœuf	
  
Condiments	
  :	
  Cornichons,	
  Moutarde,	
  Mayonnaise	
  

Notre	
  Pain	
  de	
  Campagne	
  
 

Plateau	
  de	
  Fromages	
  Affinés	
  
Notre	
  pain	
  aux	
  Noix	
  et	
  Raisins	
  

	
  

Dessert	
  
Mignardises	
  

«	
  3	
  pièces	
  par	
  Personne	
  »	
  
	
  

	
  

Ou	
  	
  	
  	
  	
  	
   Entremets	
  au	
  Choix	
  
	
  

	
  
Prix du Buffet 26.50 € TTC par personne avec Cocktail. 21.00 € TTC sans Cocktail.	
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Dessert	
  
 

Entremets	
  
 

Miroir	
  Citron	
  Meringué	
  
Esprit	
  (Biscuit	
  Macaron,	
  Biscuit	
  Chocolat,	
  Compotée	
  de	
  Fruits	
  Secs,	
  Mousse	
  au	
  Chocolat	
  au	
  lait)	
  

Opéra	
  (Biscuit,	
  Crème	
  au	
  Beurre	
  Café,	
  Ganache)	
  
Croquant	
  Chocolat	
  Blanc	
  (Biscuit,	
  Mousse	
  au	
  chocolat	
  Blanc,	
  Croquant,	
  Noix	
  Torréfiées)	
  
Croquant	
  Chocolat	
  Lait	
  (Biscuit,	
  Mousse	
  au	
  chocolat	
  Lait,	
  Croquant,	
  Noix	
  Torréfiées)	
  
Ambassadeur	
  (Génoise,	
  Crème	
  Pâtissière	
  allégée,	
  fruits	
  confits,	
  Pâte	
  d’Amande)	
  

Piémont	
  (Biscuit,	
  Meringue,	
  Praliné,	
  Noisettes	
  Caramélisées,	
  Chocolat)	
  
Framboisier	
  
Fraisier	
  

 
Crème	
  Anglaise	
  et	
  Coulis	
  de	
  Fruits	
  Rouges	
  

	
  
2.90	
  	
  €	
  	
  TTC	
  par	
  personne	
  	
  

	
  
Mignardises	
  	
  
«	
  3	
  par	
  personne	
  »	
  

	
  
	
  

Croquant	
  au	
  Chocolat	
  Blanc,	
  Framboisier,	
  Opéra,	
  	
  
Tartelettes	
  aux	
  Framboises,	
  Citron,	
  Fraises,	
  Pralines	
  

Croquant	
  au	
  Chocolat	
  au	
  Lait,	
  Choux	
  Crème	
  Pâtissière.	
  Tête	
  Meringuée.	
  Oursin	
  	
  	
  
	
  «	
  3	
  pièces	
  par	
  personne	
  »	
  

	
  
2.70	
  	
  €	
  	
  TTC	
  par	
  personne	
  	
  

	
  
Crème	
  Brûlée	
  :	
  1.50	
  €	
  TTC	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  Fondant	
  au	
  Chocolat	
  :	
  1.50	
  €	
  TTC	
  
Tarte	
  aux	
  Fruits	
  Frais	
  :	
  2.75	
  €	
  TTC	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
   Tarte	
  Tropézienne	
  :	
  1.70	
  €	
  TTC	
  
Tarte	
  aux	
  Pommes	
  :	
  1.90	
  €	
  TTC	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  Salade	
  de	
  Fruits	
  :	
  3.35	
  €	
  TTC	
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Option	
  Vaisselle	
  (rendue	
  non	
  lavée)	
  :	
  

	
  
1	
  verre	
  18	
  cl,	
  1	
  verre	
  24	
  cl,	
  1	
  couteau,	
  1	
  fourchette,	
  1	
  petite	
  cuillère,	
  1	
  assiette	
  plate,	
  	
  

1	
  assiette	
  à	
  dessert,	
  1	
  tasse	
  à	
  café,	
  1	
  flûte	
  à	
  Champagne.	
  	
  Panières	
  à	
  pain.	
  
	
  

3.00	
  €	
  TTC	
  par	
  personne	
  
	
  

	
  
Service	
  et	
  Vaisselle,	
  nous	
  consulter	
  ;	
  merci.	
  

	
  
Nous	
  pouvons	
  étudier	
  toutes	
  autres	
  demandes	
  selon	
  vos	
  goûts	
  et	
  budget	
  

	
  
	
  


