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Exemples	
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Nos	
  Cocktails	
  
	
  

	
  Cocktail	
  des	
  Cygnes	
  	
  
	
  

Feuilletés	
  Apéritifs	
  Variés	
  
Saucisse,	
  Olive	
  Verte	
  Jambon,	
  Olive	
  Noire	
  Lard	
  Fumé,	
  Jambon	
  Raclette,	
  Anchois,	
  Chorizo.	
  

«	
  4	
  pièces	
  par	
  personne	
  »	
  
	
  

Plaques	
  de	
  Quiches-­	
  Pizzas	
  
	
  Quiches	
  :	
  Lorraine,	
  Saumon	
  Epinard,	
  Oignons	
  	
  	
  	
  Pizzas	
  :	
  Pizza	
  Jambon,	
  Pizza	
  Anchois	
  

«	
  2	
  pièces	
  par	
  personne	
  »	
  
	
  

Prix	
  du	
  cocktail	
  :	
  2.00	
  €	
  TTC	
  par	
  personne	
  
	
  

	
  
	
  

	
  
Cocktail	
  Lyonnais	
  

 
 
 

Olives	
  Vertes	
  et	
  Noires	
  Marinées	
  
	
  

Gratons	
  Lyonnais	
  
	
  

Assiette	
  de	
  Saucisson	
  Maison	
  
Et	
  Pâté	
  Croûte	
  Lunch	
  

	
  
Cake	
  aux	
  Olives	
  et	
  aux	
  Jambons	
  

«	
  2	
  pièces	
  par	
  personne	
  »	
  
	
  

	
  
	
  

Prix	
  du	
  cocktail	
  :	
  2.75	
  €	
  TTC	
  par	
  personne	
  
	
  
	
  

 
Cocktail	
  Campagnard	
  

 
Feuilletés	
  Apéritifs	
  Variés	
  

Saucisse,	
  Olive	
  Verte	
  Jambon,	
  Olive	
  Noire	
  Lard	
  Fumé,	
  
Jambon	
  Raclette,	
  Anchois,	
  Chorizo.	
  

«	
  4	
  pièces	
  par	
  personne	
  »	
  
	
  

Plaques	
  de	
  Quiches-­	
  Pizzas	
  
	
  Quiches	
  :	
  Lorraine,	
  Saumon	
  Epinard,	
  Oignons	
  	
  	
  	
  

Pizzas	
  :	
  Pizza	
  Jambon,	
  Pizza	
  Anchois	
  
«	
  2	
  pièces	
  par	
  personne	
  »	
  

	
  
Cake	
  aux	
  Olives	
  et	
  aux	
  Jambons	
  

«	
  1	
  pièce	
  par	
  personne	
  »	
  
	
  

«	
  Assiette	
  de	
  Saucisson	
  et	
  Pâté	
  Croûte	
  
Lunch	
  »	
  

«	
  3	
  pièces	
  &	
  1	
  pièce	
  par	
  personne	
  »	
  
	
  

Prix	
  du	
  cocktail	
  :	
  3.85	
  €	
  TTC	
  par	
  personne	
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Cocktail	
  des	
  Boulots	
  
 

Feuilletés	
  Apéritifs	
  Variés	
  
Saucisse,	
  Olive	
  Verte	
  Jambon,	
  Olive	
  Noire	
  Lard	
  Fumé,	
  Jambon	
  Raclette,	
  Anchois,	
  Chorizo.	
  

«	
  3	
  pièces	
  par	
  personne	
  »	
  
	
  

Plaques	
  de	
  Quiches-­	
  Pizzas	
  
	
  Quiches	
  :	
  Lorraine,	
  Saumon	
  Epinard,	
  Oignons	
  	
  	
  	
  Pizzas	
  :	
  Pizza	
  Jambon,	
  Pizza	
  Anchois	
  

«	
  2	
  pièces	
  par	
  personne	
  »	
  
	
  

	
  Gougères	
  et	
  Cake	
  aux	
  Olives	
  	
  
«	
  2	
  pièces	
  de	
  chaque	
  par	
  personne	
  »	
  

	
  

Brioche	
  aux	
  Pépites	
  de	
  Chocolats,	
  Brioche	
  aux	
  Pralines,	
  Tarte	
  au	
  Sucre	
  
«	
  1	
  pièce	
  de	
  chaque	
  par	
  personne	
  »	
  

 
	
  

Prix	
  du	
  cocktail	
  :	
  4.45	
  €	
  TTC	
  par	
  personne	
  

Cocktail	
  Provençal	
  
	
  

Olives	
  Vertes	
  et	
  Noires	
  Marinées	
  
	
  

Feuilletés	
  Apéritifs	
  Variés	
  
Saucisse,	
  Olive	
  Verte	
  Jambon,	
  Olive	
  Noire	
  Lard	
  Fumé,	
  

Jambon	
  Raclette,	
  Anchois,	
  Chorizo.	
  
«	
  5	
  pièces	
  par	
  personne	
  »	
  

	
  
Toasts	
  

	
  
Radis,	
  Pointes	
  d’Asperge,	
  Chorizo,	
  
Œufs	
  de	
  Caille,	
  Roquefort	
  Noix,	
  

Beurre	
  d’Anchois,	
  Œufs	
  de	
  Lump,	
  Rosette	
  
«	
  3	
  pièces	
  par	
  personne	
  »	
  

	
  
Mini	
  Sandwich	
  

 
«	
  Pain	
  Bagnat,	
  Rillettes,	
  Jambon	
  Cru	
  »	
  

«	
  1	
  pièce	
  	
  par	
  personne	
  »	
  
	
  
	
  
	
  

Prix	
  du	
  cocktail	
  :	
  5.25	
  €	
  TTC	
  personne	
  

	
  
 

Cocktail	
  des	
  Iles	
  
 

Feuilletés	
  Apéritifs	
  Variés	
  
Saucisse,	
  Olive	
  Verte	
  Jambon,	
  Olive	
  Noire	
  Lard	
  Fumé,	
  

Jambon	
  Raclette,	
  Anchois,	
  Chorizo.	
  
«	
  2	
  pièces	
  par	
  personne	
  »	
  

	
  
Mini	
  Sandwich 

«	
  Pain	
  Bagnat,	
  Rillettes,	
  Jambon	
  Cru	
  »	
  
«	
  2	
  pièces	
  par	
  personne	
  »	
  

	
  
Accras	
  de	
  Morue	
  &	
  Boulette	
  de	
  Boeuf	
  

«	
  2	
  pièces	
  de	
  chaque	
  par	
  personne	
  »	
  
	
  

Toasts	
  Variés	
  
«	
  2	
  pièces	
  par	
  personne)	
  

 
*Crevettes	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  *Asperges	
  	
  	
  	
   *	
  Roquefort	
  
*	
  Œufs	
  de	
  lumps	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  *Œufs	
  de	
  Caille	
  	
   *	
  Jambon	
  Blanc	
  
*	
  Rosette	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  *Beurre	
  Anchois	
   	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  

*	
  Radis	
  
	
  

Manchons	
  de	
  Volaille	
  Marinée	
  à	
  l’indienne	
  
«	
  1	
  pièce	
  par	
  personne	
  »	
  

	
  
Boudins	
  Antillais	
  

«	
  1	
  pièce	
  	
  par	
  personne	
  »	
  
	
  

Pruneaux	
  Bacon	
  
«	
  1	
  pièce	
  par	
  personne	
  »	
  

	
  
Prix	
  du	
  cocktail	
  :	
  8.60	
  €	
  TTC	
  personne	
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 Cocktail	
  du	
  Pont	
  
Minimum	
  30	
  pers	
  

 
Toasts	
  Variés	
  

(3	
  pièces	
  par	
  personne)	
  
 

	
  *Crevettes	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  *Asperges	
  	
  	
  	
   *	
  Roquefort	
  
*	
  Œufs	
  de	
  lumps	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  *Œufs	
  de	
  Caille	
  	
   *	
  Jambon	
  Blanc	
  

	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  *	
  Rosette	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  *Anchois	
   	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  *	
  Radis	
  
 

Les	
  Verres	
  	
  
(2	
  pièces	
  par	
  personne)	
  

 
Saumon,	
  Crevettes	
  et	
  Œuf	
  en	
  Gelée.	
  Guacamole	
  

Œufs	
  de	
  Caille	
  &	
  Saumon	
  Fumé.	
  Caviar	
  d’Aubergine.	
  Gaspacho	
  
	
  

Cassolettes	
  
	
  Cardons	
  &	
  Lardons,	
  Gratin	
  de	
  Fruits	
  de	
  Mer,	
  Gâteau	
  de	
  Foie	
  Ecrevisses,	
  

Escargots	
  aux	
  Cèpes,	
  Noix	
  	
  de	
  Saint	
  Jacques	
  
«	
  3	
  pièces	
  par	
  personne	
  »	
  

	
  
Mini	
  Sandwich 

«	
  Pain	
  Bagnat,	
  Rillettes,	
  Jambon	
  Cru	
  »	
  
(1	
  pièce	
  	
  par	
  personne)	
  

	
  

Les	
  Cuillères	
  :	
  
(3	
  pièces	
  par	
  personne)	
  

 
Crème	
  de	
  Thon	
  et	
  Fines	
  Herbes.	
  Cocktail	
  de	
  Crevettes.	
  Tartare	
  de	
  Bœuf	
  

	
  
	
  

Prix	
  du	
  Cocktail	
  :	
  12.80	
  €	
   TTC 
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   Cocktail	
  du	
  Rivage	
  
Minimum	
  30	
  pers	
  

Toasts	
  Variés	
  
	
  

*Crevettes	
  *Asperges	
  *	
  Roquefort	
  
*	
  Œufs	
  de	
  lumps	
  *Œufs	
  de	
  Caille	
  *	
  Jambon	
  Blanc	
  

*	
  Rosette	
  *Anchois	
  *	
  Radis	
  
«	
  2	
  pièces	
  par	
  personne	
  »	
  	
  

Les	
  Verres	
  	
  
	
  

Avocats	
  Crevettes	
  et	
  Œufs	
  en	
  Gelée.	
  Saumon	
  Crevettes	
  et	
  Œufs	
  en	
  Gelée	
  
Mousse	
  de	
  Chou	
  Fleur,	
  dés	
  de	
  Saumon	
  Fumé.	
  

Tartare	
  de	
  Bœuf.	
  Cervelles	
  des	
  Canuts	
  
Mousse	
  d’Asperge	
  Verte	
  au	
  Crabe.	
  	
  

«	
  2	
  pièces	
  par	
  personne	
  »	
  	
  
Les	
  Cuillères	
  	
  

Tartare	
  de	
  Saumon.	
  Crème	
  de	
  Thon	
  et	
  Fines	
  Herbes.	
  
Cocktail	
  de	
  Crevettes.	
  Velouté	
  de	
  Moules	
  de	
  Bouchot.	
  

«	
  2	
  pièces	
  par	
  personne	
  »	
  	
  
Mini	
  Sandwich	
  	
  

	
  
«	
  Pain	
  Bagnat,	
  Rillettes,	
  Jambon	
  Cru	
  »	
  

«	
  1	
  pièce	
  par	
  personne	
  »	
  	
  
	
  

Animation	
  à	
  la	
  Plancha	
  	
  
Pruneaux	
  au	
  Bacon,	
  Boudin	
  Antillais,	
  Curry	
  Agneau,	
  	
  
Saint	
  Jacques	
  aux	
  Epices,	
  Poulet	
  Tandoori.	
  Gambas	
  

«	
  5	
  pièces	
  par	
  personne	
  »	
  	
  
	
  

Prix	
  du	
  cocktail	
  :	
  11.80	
  €	
  TTC	
  par	
  personne	
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  Cocktail	
  des	
  Cèdres	
  
	
  

Minimum	
  30	
  pers	
  

	
  
Toasts	
  Variés	
  

(3	
  pièces	
  par	
  personne)	
  
	
  *Crevettes	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  *Asperges	
  	
  	
  	
   *	
  Roquefort	
  

*	
  Œufs	
  de	
  lumps	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  *Œufs	
  de	
  Caille	
  	
   *	
  Jambon	
  Blanc	
  
	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  *	
  Rosette	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  *Anchois	
   	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  *	
  Radis	
  

	
  
Mini	
  Sandwich 

«	
  Pain	
  Bagnat,	
  Rillettes,	
  Jambon	
  Cru	
  »	
  
(2	
  pièces	
  par	
  personne)	
  

	
  
«	
  Assiette	
  de	
  Saucisson	
  et	
  Pâté	
  Croûte	
  Lunch	
  »	
  

 
Les	
  Brochettes	
  Froides	
  :	
  

(3	
  pièces	
  par	
  personne)	
  
 

Feuilles	
  de	
  Vigne	
  Farcies,	
  Jambon	
  Ananas,	
  	
  
Tomates	
  Cerises	
  Fêta	
  

	
  
Les	
  Brochettes	
  Chaudes	
  :	
  

(2	
  pièces	
  par	
  personne)	
  
 

Pruneaux	
  au	
  Bacon,	
  Boudin	
  Antillais,	
  Accras	
  de	
  Morue	
  	
   	
  

	
  
Les	
  Verres	
  :	
  

(2	
  pièces	
  par	
  personne)	
  
 

Avocats	
  Crevettes	
  en	
  Gelée.	
  Saumon	
  Crevettes	
  en	
  Gelée	
  
Caviar	
  d’Aubergine.	
  Gaspacho	
  de	
  Tomate	
  	
  

 
Les	
  Cuillères	
  :	
  

(2	
  pièces	
  par	
  personne)	
  
 

Crème	
  de	
  Thon	
  et	
  Fines	
  Herbes.	
  Cocktail	
  de	
  Crevettes.	
  Tartare	
  de	
  Boeuf	
  
	
  
	
  

	
  
Prix	
  du	
  cocktail	
  :	
  13.80	
  €	
  TTC	
  par	
  personne	
  

	
  
Assortiment	
  de	
  Mignardises	
  (en	
  Option)	
  

	
  

Croquant,	
  Framboisier,	
  Opéra,	
  Tartelettes	
  aux	
  Framboises,	
  Citron,	
  Fraises	
  
Choux	
  à	
  la	
  Crème	
  &	
  Choux	
  Crème	
  Pâtissière.	
  Tête	
  Meringuée.	
  Oursin	
  

	
  
«	
  3	
  pièces	
  par	
  personne	
  »	
  

	
  
Prix des Mignardises : 2.70 € TTC  par personn
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Cocktail	
  Ambiance	
  	
  
	
  

Minimum	
  30	
  pers.	
  	
  
	
  

Feuilletés	
  Apéritifs	
  Variés	
  
Saucisse,	
  Olive	
  Verte	
  Jambon,	
  Olive	
  Noire	
  Lard	
  Fumé,	
  Jambon	
  Raclette,	
  Anchois,	
  Chorizo.	
  

«	
  3	
  pièces	
  par	
  personne	
  »	
  
	
  

«	
  Assiette	
  de	
  Saucisson	
  et	
  Pâté	
  Croûte	
  Lunch	
  »	
  
«	
  2	
  pièces	
  par	
  personne	
  »	
  «	
  1	
  pièce	
  par	
  personne	
  »	
  

	
  
Cake	
  aux	
  Olives	
  et	
  Jambon	
  

«	
  1	
  pièce	
  par	
  personne	
  »	
  
	
  

Gratons	
  Lyonnais	
  
«	
  2	
  pièces	
  par	
  personne	
  »	
  

	
  
Les	
  Verres	
  :	
  

(2	
  pièces	
  par	
  personne)	
  
 

Avocats	
  Crevettes	
  en	
  Gelée.	
  Saumon	
  Crevettes	
  en	
  Gelée	
  
Caviar	
  d’Aubergine.	
  Riz	
  et	
  Thon	
  

	
  
Les	
  Cuillères	
  :	
  

(3	
  pièces	
  par	
  personne)	
  
Crème	
  de	
  Thon	
  et	
  Fines	
  Herbes.	
  Cocktail	
  de	
  Crevettes.	
  Tartare	
  de	
  Bœuf	
  

 
Mini	
  Sandwich	
  :	
  
(2	
  pièces	
  par	
  personne)	
  

 
«	
  Pain	
  Bagnat,	
  Rillettes,	
  Jambon	
  Cru	
  »	
  

 
Charcuterie	
  «	
  Maison	
  »	
  	
  

	
  
Jésus,	
  Rosette,	
  Jambon	
  Blanc,	
  Tête	
  Roulée,	
  	
  Pâté	
  de	
  Campagne,	
  Jambon	
  Cru,	
  Rillettes	
  

Coti	
  et	
  Saucisson	
  Cuit.	
  
Condiments	
  :	
  Cornichons,	
  Moutarde.	
  

	
  	
  Notre	
  Pain	
  de	
  Campagne	
  
 

Fromages	
  sur	
  Pics	
  
«	
  Tomme	
  de	
  Savoie,	
  Comté,	
  Chèvre	
  »	
  

«	
  3	
  pièces	
  par	
  personne	
  »	
  
	
  

Assortiment	
  de	
  Mignardises	
  
Croquant,	
  Framboisier,	
  Opéra,	
  Tartelettes	
  aux	
  Framboises,	
  Citron,	
  Fraises	
  
Choux	
  à	
  la	
  Crème	
  &	
  Choux	
  Crème	
  Pâtissière.	
  Tête	
  Meringuée.	
  Oursin	
  	
  	
  

	
  
«	
  3	
  pièces	
  par	
  personne	
  »	
  

	
  
Prix	
  du	
  Cocktail	
  :	
  18.50	
  €	
  TTC	
  par	
  personne
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Boissons	
  

 
 

Crémant	
  de	
  Bourgogne	
  
«	
  Crème	
  de	
  Cassis,	
  Pêches,	
  Framboises	
  Fraîches	
  »	
  
Supplément	
  :	
  1.50	
  Euros	
  TTC	
  par	
  personne	
  

	
  

Ou	
  	
  	
  
	
  

Planteur	
  des	
  Antilles	
  
	
  

Ou	
  	
  	
  
 

Rosé	
  Pamplemousse	
  
	
  

Ou	
  
	
  

Mâconnais	
  Blanc	
  &	
  Kir	
  
	
  
Ou	
  
	
  

Lagon	
  Bleu	
  
 

Boissons	
  Alcoolisé	
  :	
  25	
  cl	
  par	
  personne 
 
	
  

Jus	
  d’Orange,	
  Jus	
  de	
  Pomme,	
  Jus	
  d’Ananas,	
  Coca	
  Cola.	
  	
  
	
  

Eau	
  Minérale	
  et	
  Gazeuse	
  pour	
  l’apéritif	
  	
  
	
  

Boissons	
  Soft	
  :	
  30	
  cl	
  par	
  personne 
	
  
	
  

Forfait	
  Boisson	
  :	
  3.80	
  Euros	
  TTC	
  par	
  personne	
  
	
  
	
  
	
  

Eau	
  Minérale	
  et	
  Gazeuse	
  en	
  Bouteilles	
  en	
  Verre	
  pour	
  votre	
  Repas	
  	
  
	
  

Boisson	
  :	
  1.50	
  Euros	
  TTC	
  par	
  personne	
  

	
  
	
  

	
  
	
  
 

Service	
  Cuisine	
  et	
  en	
  Salle	
  nous	
  Contacter.	
  


